zutateN fOR peN salat:
Zutaten flr 4 Personen:

300 g Lowenzahn a
150 g mageren Bauchspeck, mager e
4 Scheiben Toastbrot ' LOWeNZaHN -

ReZeptUR fUR Das DReSSING: £ salat mirt "

250 g geschalte Kartoffeln -
Salz, Pfeffer aus der Mihle kaRtOffEL i
1/2 Bund Petersilie !

1 kleine Zwiebel * DRESSING
2 EL Olivendl \
3 EL Fett (vom Speck ausgelassen)
3 EL Weinessig

1 Tasse WeiBwein

1 Prise Zucker

Léwenzahn putzen und grindlich waschen.

Kartoffeln schalen, in kleine Wiirfel schneiden und mit dem Wein zum
Kochen bringen. Sollte der Wein die Kartoffelwirfel nicht bedecken, etwas
Wasser dazu geben. Etwas Salz, Zucker und Essig dazu geben. Inzwischen den
Speck in feine Streifen schneiden und in der Pfanne goldgelb auslassen. Zwiebel
und Toastbrot in Wirfel schneiden; in der Rohre goldbraun résten.

Die weichen Kartoffeln in der Kochflissigkeit mit dem Mixstab nicht zu fein
pirieren. Zwiebelwiirfel, Ol und das Fett vom Speck dazu geben, mit gehackter
Petersilie und Gewurzen mischen. Die samige Flissigkeit kraftig abgeschmecken.

Das warme Dressing wird mit den Léwenzahnblattern vermischt auf tiefen Tellern
anrichten und mit gerdsteten Brot- und Speckwdrfeln bestreuen.

Wir wiinschen Ihnen gutes Gelingen

Thee omilie ﬂﬂuﬂa?hm

Familie Oberhofer und die gesamte Kiichencrew des Ritterhof

mit Kiichenmeister Leo Oberhofer g?
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