stoglia:
150 g di farina

75 ml d'acqua -

1 cucchiaio d'olio § :
Poche gocce di aceto K‘ﬂr

1 presa di sale ! stRupel DI pasta
Impastare a mano finché la pasta risulta elastica e {sfﬂglm alle Ngcl‘i
lasciar riposare al fresco per 2 ore, L g

s5uU salsa al
RIpIeNG alle NMOCI: .

180 ml di latte

90 g di zucchero

20 g di burro

200 g di noci tritate
75 g di pangrattato

3 cucchial di Armaretto

croccolato

Scaldare il latte con il burro & lo zucchero & aggiungere
gli altri ingredienti a poco a poco, mescolando; lasciar raffreddare.

Termpo di cottura: 25 min, ca, a 1607,

Wi auguriarmo una buona riuscita

Farniglia Oberhafer e tutto il team di cucina del Ritterhof
con lo chef Leo
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